UOVA IN PURGATORIO

Secondo Vegetariano

tempo preparazione: 20 minuti

livello difficoltà: Semplice

abbinamento vini: Castelli Romani Bianco DOC

ingredienti: 8 uova 6 etti di pomodori 40 grammi d'olio 1/2 cipolla basilico o prezzemolo sale q.b. pepe q.b.

Rosola la cipolla nell'olio, poi prepara il sugo di pomodoro, facendo attenzione che sia ben ristretto. Aggiungi le uova come si usa fare per "l'uovo al tegamino", facendole scivolare dal piatto onde evitare che si rompano, aggiungi sale, pepe e basilico (o prezzemolo). Appena l'albume si sarà rappreso servi regolando di sale.

Accompagnale con del pane fritto!

