 

INVOLTINI DI PROSCIUTTO COTTO CON SPINACI

Antipasto Carne

tempo preparazione: 25 minuti

livello difficoltà: Semplice

abbinamento vini: Colli Euganei Bianco DOC

ingredienti: 8 fette di prosciutto cotto 350 g spinaci 3 uova sode 200 g tonno sott'olio 1 cucchiaio di salsa maionese

Lessa gli spinaci in acqua bollente salata per 5 minuti, scolali bene e aggiungi il tonno e la maionese. Mescola bene. Adagia le fettine di prosciutto con i bordi sovrapposti l'una all'altra facendo bene attenzione che non si rompano, su carta oleata o sulla pellicola. Spalma il composto di spinaci e adagia le uova una dietro l'altra per lungo. Con attenzione avvolgi a rotolo e deponi in frigo per qualche ora.

