 

TOFFI DI BANANA

Dessert Dolce

tempo preparazione: 120 minuti

livello difficoltà: Semplice

abbinamento vini: Oltrepo’ Pavese DOC Moscato Spumante 

ingredienti: 1 litro di latte 4 bicchieri di zucchero 2 noci di burro 150 g di biscotti a piacere 1 banana 2 bicchieri di panna montata non zuccherata 2 cucchiai di cacao amaro

Fai bollire il latte con lo zucchero per due ore con molta pazienza e sempre rimestando, poi togli dal fuoco e aggiungi il burro, amalgama bene ed il toffi e’ pronto. Versalo sui biscotti, aggiungi fette di banana e poi panna montata, spolvera con cacao e servi. 

