 

MOZZARELLA ALLA PIZZAIOLA

Secondo Vegetariano

tempo preparazione: 30 minuti

livello difficoltà: Semplice

abbinamento vini: Vesuvio Bianco DOC

ingredienti: 650 grammi di mozzarella o fiordilatte 250 grammi di polpa di pomodoro 1 spicchio d'aglio origano q.b. sale e pepe q.b. 6 cucchiai d'olio

Fai imbiondire l'aglio nell'olio a fuoco vivace ed aggiungi la polpa di pomodoro, il sale, il pepe e l'origano. Lascia cuocere per un quarto d'ora, dopodichè aggiungi la mozzarella tagliata a fette abbastanza grandi. Togli dal fuoco dopo 2 minuti e servi il piatto CALDO CALDO!

Se vuoi mantenere calda la mozzarella alla pizzaiola il più a lungo possibile usa i piatti caldi.

